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Convertimos desafios en

OPORTUNIDADES

Somos un grupo empresarial con mas de 40 anos de
experiencia en el mercado de la panificacion, siendo lideres en
desarrollo, comercializacion y distribucion de productos para la
industria. Tenemos la mision de proveer soluciones integrales
que contribuyan al crecimiento de la industria alimentaria.

Nuestro objetivo es responder con anticipacion la alta demanda
del mercado con la mejor calidad, apoyados en la tecnologia de
punta que nuestras plantas poseen.

Estamos enfocados 100 % al servicio y atencion del cliente en
una relacion de ganar-ganar, aportando al éxito de su negocio.
Nuestro objetivo va mas alla que el de un proveedor, elalborando
productos con materias primas de la mas alta calidad y dentro de
la vanguardia. Cuidamos y respetamos los sabores de la panade-
ria tradicional mexicana, manteniendo los estandares de calidad
por encima de la alta demanda del mercado.




Con pasion, creatividad y un servicio excepcional
ofrecemos soluciones innovadoras y exquisitas
que honran el arte y la tradicion de la panaderia,
pasteleria y chocolateria, fomentando el éexito de
Nnuestros clientes.

Ser el principal proveedor de panaderos, pastele-
ros y chocolateros, centrados en calidad, innova-
cion y servicio, dedicados a la sostenibilidad y a un
estilo de vida equiilibrado.

- INTEGRIDAD

- PASION

- ESPIRITU EN EQUIPO
- RESPETO

- RESPONSABILIDAD
- CALIDAD

“Somos el ALMA ¢ corazén
cPANADERIA

meXxicana.”




RESPONSABILIDAD
SOCIAL

Planta de Tratamiento de Aguas Residuales con
Analisis delagua dentro de NOM-003-ECOL-1997
limites maximos permisibles de contaminantes para

las aguas residuales tratadas que se reusen.

Aprovechamiento de al menos 20 % mensual de
condensado de vapor. Se cumple al 100 %

promedio al semestre.

C E RTI F I CA DOS Reduccion de emisiones a la atmosfera

en mas del 15 % anual.

Actualmente, 35 toneladas de residuos recicladas

Nos mantenemos a la vanguardia, integrando productos innovadores
a la industria y que aporten valor a tu negocio.

Al mismo tiempo se conservan los sabores y recetas de la panaderia Alumbrado 100 % tipo LED
tradicional mexicana. :
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"La panaderia mexicana disfruta del
profundo sabor y aroma lacteo de
Nnuestras grasas, creando recuerdos
felices al paladar. Construimos exqui-
sitas memorias a través de poesia
recién salida del horno.

MANTEQUILLAS

Caracteristicas

Exquiisito salbor y aroma lacteo.
Sabor y aroma que perduran
despues del horneado.

No deja residuos grasos en la boca.
Su versatilidad acompana a
cualquiier tipo de receta.

Presentacion
Caja de 10 kg (10 barras de 1 kg).

Vida en anaquel

6 meses en refrigeracion

(2a4-°C).

Mantequilla Asturias

Mantequilla Asturias
en Placa

Reposteria fina, pasta seca, pastisetas.
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MANTEQUILLAS

Caracteristicas

» Exquisito sabor y aroma lacteo.

» Sabor y aroma que perduran despuées
del horneado.

» No deja residuos grasos en la boca.

» Su versatilidad acompana a cualquier
tipo de receta.

Presentacion
Caja de 10 kg (10 barras de 1 kg).

Vida en anaquel

6 meses en refrigeracion
(2a4-°C).

Mantequila Asturias Selecta

Obtenida a partir de aceites y

fracciones de grasas comestibles.
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Mantequilla La Montanesa

Reposteria fina, pasta seca, pastisetas.
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M ARG ARI N As Descripcion

» Por su gran maleabilidad y capacidad
de integracion en las masas, da como
resultado panes bien formados.

» Buen volumen y larga vida de anaquel.

» Libre de acidos grasos trans.

Presentacion
Caja de 10 kg (10 barras de 1 kg).

Vida en anaquel
6 meses de 10 a 18 °C.

Margarina Premium Bizcocho Margarina Principado Bizcocho

Margarina Asturias Bizcocho Margarina Lastur Bizcocho

Para la elaboracion de todo tipo de bizcocho, batidos y galleteria.

Descripcion MARGARINAS

» Formuladas con caracteristicas
requeridas para la elaboracion
de cada receta tipo danés.

» Su gran plasticidad proporciona
hojaldrado controlado,
obteniendo pan de buen
volumen y miga uniforme.

» Larga vida de anaqguel.

» Libre de acidos grasos trans.

Presentacion
Caja de 10 kg (10 barras de 1 kg).

Vida en anaquel
6 meses de 10 a 18 °C.

Margarina Premium Danés

Margarina Asturias Danés Margarina Lastur Danés

Panaderia en general, acremados, empastados, cuernitos,
roles, bigotes, monos, hilos, ochos, etc.

15



MARGARINAS peseripeion peseripeion MARGARINAS

» Formuladas con caracteristicas requeri- » Gran capacidad de emulsion,

das para la elaboracion de cada receta proporciona una miga homogenea.

tipo feite. » Alto rendimiento y excelente presentacion.
» Aplicada en hojaldre con o sin laminado- » Libres de acidos grasos trans.

ra se consigue un reparto uniforme olbo-

teniendo un hojaldrado de brillo perfecto. Presentacion

» Libres de acidos grasos trans.
Caja de 10 kg (10 barras de 1 kg).

Presentacion

Vida en anaquel
Caja de 10 kg (10 barras de 1 kg).

6 meses de 10 a 18 °C.

Vida en anaquel
6 meses de 10 a 18 °C.

@ Margarina Asturias Feité @ Margarina Lastur Feité @ Margarina Asturias Multiusos
APLICACIONES APLICACIONES
16 Hojaldres, orejas, banderillas, rehiletes, empanadas, abanicos, Panaderia en general, acremadas, empastados, cuernitos, 17

volovanes, cuadro de coco, tacos y barri frut. roles, bigotes, monos, hilos, ochos, etc.



LEVADURAS

Descripcion

Las Levaduras Lastur Blue
Ribbon, son disenadas para
el pan tradicional mexicano,
tanto para masas dulces

como saladas. Con su alto Levadura Fresca Blue Ribbon
poder fermentativo, aporta

FRESCA

a los productos volumen,

color y sabor. Presentacion: Caja de 9.6 kg
(24 paquetes de 400g)

MASA MADRE

Kosher tir de la fecha de fabricacion del producto

5 Producto Vida en anaquel: Hasta 6 semanas a par-
PARVE a una temperaturade 2 a 8 °C.

Levadura Instantanea
Blue Ribbon
MASAS SALADAS

Presentaciéon: Roja (Masas Saladas)
Caja de 9 kg (20 paquetes de 450 g)

Vida en anaquel: 2 anos a partir de LEVADURA
la fecha de produccion. Conservar el sk s s
producto en un lugar fresco y seco.

50
5 Producto - i
Kosher

PARVE

MEJORANTES

Levadura Instantanea
Blue Ribbon
MASAS DULCES

Presentacion: Dorada (Masas Dulces)
Caja de 9 kg (20 paquetes de 450 Q)

Vida en anaquel: 2 anos a partir de

la fecha de produccion. Conservar el
producto en un lugar fresco y seco.

. of. e Product
Confiabilidad lotal Yy Dne
PARVE
Nuestra levadura es el alma invisible del pan, la
ATRIBUTOS

chispa que despierta su sabor. Se desliza por la
masa, bebiendo azucares y exhalando vida en for-
ma de diminutas burbujas, que elevan cada gramo No contiene gluten. Facil de usar.
Mayor poder fermentativo. Subida lenta, duradera y regular al hornear.

de harina hacia su destino mas noble. Gran versatilidad.

LEVADURAS
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MEJORANTES MASA
MADRE

Descripcion

Los mejorantes de doble accion estan
disenados para proporcionar una femen-
tacion confiable y de alta calidad en una
gran variedad de productos:

Descripcion
Harinas preparadas para la elabora-
cion de masa madre. Disenada para
elaborar panes de sabor artesanal,
con corteza crujiente, miga alveolada
y el caracteristico aroma y acidez de
Aplicacion la fermentacion natural.
Pasteles, bisquets, mantecadas, tortillas

de harina y bolleria. Aplicaciones

Panes artesanales, Pan de Caja,
Integrales y Multicereales.

Vida de anaquel

1 afo en un lugar fresco y seco. Panipan Plus (250 g) Vida de anaquel

6 meses en

.- condiciones dptimas.
Presentacion P

Caja de 5 kg Presentacion
(20 Bolsas de 250 g) Saco de 5 kg

Masa Madre Levantica

Panipan (250 g)

ATRIBUTOS ATRIBUTOS

Ofrecen desprendimiento equiiliorado de gases en frio y en caliente. Ofrepen desprendimiento equilibrado de gases en frio y en caliente.
Subida lenta, duradera y regular al hornear. Subida lenta, duradera y regular al hornear.
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Los qums Desarvollos

El tiempo es oro y la calidad no admite riesgos.
Nuestros mixes estan disenados para acompanar-
te en ese reto diario: te brindan consistencia, op-
timizan tus procesos y garantizan que cada pieza
de pan transmita frescura, sabor y confianza a tus
clientes.

MIX BIZCOCHO
SUPREME

Descripcion

Harinas preparadas para la elabora-
cion de pan bizcocho. Permite la elabo-
racion de masas dulces con extraordi-
Naria suavidad y larga vida de anaquel.

Aplicacion
Conchas, nubes, roles,
cocoles, cremas, etc.

Presentacion
Saco de 20 kg

Mix Bizcocho Supreme

Vida en anaquel
6 meses en condiciones optimas.

<10 Mix Bizcocho Mantequilla

Vida en anaquel
6 meses en condiciones optimas.

Mix Bizcocho 400

Vida en anaquel
6 meses en condiciones optimas.

ATRIBUTOS

Facil de preparar. Maximo rendimiento.
Exquiisito sabor y aroma lacteo. Estandarizacion de procesos. 23
Mayor vida de anaquel en producto terminado.



MIXES DE
PANADERIA

Descripcion

Harinas preparadas para la elaboracion de
pan danés. Gracias a su composicion, per-
mite la adicion de grasas para obtener ma-
sas altamente enriquecidas, obteniendo
piezas de poro uniforme, con excelente hu-
medad y volumen.

Aplicacion
Cuernitos, bigotes, roles,
corbatas, trenzas, etc.

Presentacion
Saco de 20 kg

Mix Danés Supreme

Vida en anaquel
6 meses en condiciones optimas.

Mix Danés 400

Vida en anaquel
6 meses en condiciones optimas.

ATRIBUTOS

Facil de preparar. Maximo rendimiento.
Exquisito sabor y aroma lacteo. Estandarizacion de procesos.
Mayor vida de anaquel en producto terminado.

24

MIXES DE
PANADERIA

Descripcion

Descubre el secreto para la elaboracion de
donas perfectas estilo americano con un
sabor y aroma inconfundibles. Su calidad
superior simplifica el proceso y asegura una

textura y volumen excepcionales.

Presentacion
Saco de 20 kg

Dona de Levadura

Vida en anaquel
6 meses en condiciones Optimas.

ATRIBUTOS

Facil de preparar. Miga esponjosa. Mayor vida de anaquel en producto terminado.
Exquiisito sabor y aroma. No se adhiere al paladar. Estandarizacion de procesos.
Excelente humedad. Maximo rendimiento.
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CHAPATA
TRADICION

Descripcion

Harinas preparadas para la elaboracion de
masas saladas.

Vida de anaquel
6 meses en Optimas condiciones.

Presentacion
Saco de 20 kg

Sabor y acidez del pan tradicional.
Corteza crujiente.
Miga con grano uniforme.

@ Chapata 50 % Tradicion

ATRIBUTOS

Larga vida de anaquel.

Bajo en grasas.

Se complementa con harina blanca.
Excelente rendimiento.

CAMPESINO
TRADICION

Descripcion

Harinas preparadas para la elaboracion de
masas saladas.

Vida de anaquel
4 meses en optimas condiciones.

Presentacion
Saco de 20 kg

@ Campesino 50 % Tradicion

ATRIBUTOS

Exquiisito sabor y aroma. Buen volumen.
Corteza crujiente. Sabor neutro y versatil.
Miga ligera. Excelente rendimiento.

27



MIX PAN DE
MUERTO

DE TEMPORADA

Presentacion
Saco de 20 kg

Vida de anaquel

4 meses en condiciones optimas
(lugar fresco y ventilado).

Mix Pan de Muerto Tradicion

Descripcion

Harina preparada para elaborar el tra-
dicional pan de muerto.

Proporciona miga uniforme y suave;
después del horneado, la corteza po-
see un aroma y color caracteristico,
alargando la vida de anaquel. La adhe-
rencia de productos como mantequi-
lla y/o azUcar para su decorado se da
con firmeza, sin perder su estructura.

ATRIBUTOS

Alta calidad. Ahorrando tiempo.
Estandarizacion de procesos. Puede trabajarse directo o reposado.

28

Mix Rosca de Reyes Tradicion

Descripcion
Harina preparada para elaborar la tradi-
cional Rosca de Reyes. Se obtiene un
producto tipico en aroma y sabor con
una consistencia mas suave, mante-
niendo una miga fina y uniforme que
conserva la humedad ideal para ha-
cer roscas con una excelente simetria,
manteniendo el decorado y relleno, sin
importar el tamano de la presentacion.

ATRIBUTOS

Alta calidad.
Estandarizacion de procesos.

MIX ROSCA
DE REYES

DE TEMPORADA

Presentacion
Saco de 20 kg

Vida de anaquel

4 meses en condiciones optimas
(lugar fresco y ventilado).

Ahorrando tiempo.
Puede trabajarse directo o reposado.

29



CHOCOLATE REAL, SUCEDANEO Y CREMAS

Detras de cada grano de cacao, hay un choco-
latero que lo transforma en arte. La precision y
la pasion son indispensables. Nuestros produc-
tos estan pensadobs para brindarte calidad cons-
tante, rendimiento impecable y el sabor que tus
clientes reo_Prdarén.

CHOCOLATE
@ 38?(?2'3%? Real Raval 71 % ={=yA\

Chocolate que destaca por su intenso vy a la
vez equiilibrado sabor a cacao tostado y sus
Nnotas citricas y de frutos rojos.

BLANXART
[ criiioun suoceLm ]

Chocolate Real Horta 55 %
(10 kg 2x5)

Chocolate con delicado sabor a cacao. Con
equiilibrio entre notas a frutas dulces y suaves
matices a madera, agregando un ligero toque a
frutos secos.

BLANXART La mejor seleccion de granos

de cocoa.

Tostado artesanal con un
pproceso unico.

Optima intensidad de aromas
controlados por un proceso de
degustacion especializada.

Horta

Chocolate Real Sants 34 % Caja de 10 kg
(10 kg 2x5) Chocolate con Leche (2 bolsas de 5 kg).

Cajade 8 kg
Se caracteriza por su intenso perfil lacteo con (8 bolsas de 1kg).
Nnotas caramelizadas, complementado por un
suave togue a cacao. La combinacion sabores
y delicada cremosidad aportan un sabor unico.

BLANXART
I

Bomboneria
Modelado
Bano

Pieza Artistica

Chocolate Real Born 28 %
(10 kg 2x5) Chocolate Blanco

Delicado chocolate blanco que destaca por
sus Nnotas lacteas y cremosas acompanadas
de un equiiliborado dulzor y ligeros toques de
vainilla.

Cacao Alcalino
Blanxart 22-24 %

(1 kg 1x6)

Producto ideal para saborizar y brindar color
a elaboraciones para pasteleria, reposteria y
panaderia, dando el toque ideal de salbor cho-
colate.



Descripcion

CHOCOLATE
COMPOUND

Gama de coberturas premium sabor
chocolate para el obrador de pasteleria,
panaderia y reposteria.

Presentacion

Caja de 10 kg (2 bolsas de 5 kg).
Chispa 7 Chocolate Caja de 12 kg (2 bolsas de 6 kg).

Chocolate Compound
Chispa 7 Horneable
(12 kg 2x6)

Chocolate Real
Chocolatin8 48 %
B kg 2x4)

Chispas de chocolate horneables.
7.000 piezas / kg

Chocolate Compound Zafiro Bitter
Sabor Chocolate Amargo (10 kg 2x5)

Cobertura premium de sabor cacao amargo. Excelente brillo, color ne-
groy snap. Con una optima fusion en boca, es una excelente alternativa
al chocolate puro.

Chocolate Compound Zafiro Cacao
Sabor Chocolate Semi Amargo (10 kg 2x5)

Cobertura premium de intenso sabor a cacao. Excelente brillo, y snap.
Con una optima fusion en boca, es una excelente alternativa al cho-
colate.

Chocolate Compound Zafiro Blanco
Sabor Chocolate Blanco (10 kg 2x5)

Cobertura premium con excelente sabor lacteo. Excelente brillo y snap.
Con una optima fusidn en boca, es una excelente alternativa al choco-
late blanco.

Chocolate Compound Zafiro Leche
Sabor Chocolate con Leche (10 kg 2x5)

Cobertura premium con excelente sabor lacteo y notas de caramelo.
Excelente brillo y snap. Con una optima fusion en boca, es una excelen-
te alternativa al chocolate con leche.

Descripcion

Rellenos de pasteleria mas versatiles,
de excelente sabor y alto rendimiento.

CHOCOLATE

Presentacion
Cubeta de 6 kg.

Chocolate Compound Antares

Relleno Horneable

textura cremosa y un excelente sabor después del horno.

Chocolate Compound
Vela Nocciola Avellana
Relleno Untable

Relleno untable de cacao y ave-
llanas con un atractivo color e in-
tenso sabor. De textura cremo-
sa, permite su uso en Mmultiples
aplicaciones. Formulada con alto
contenido de avellana italiana.

Sacher Supreme
Intenso Sabor
Chocolate

Crema de cobertura premium
de cacao y avellanas con un
excelente sabor a chocola-
te. Su textura flexible y seca-
do perfecto proporcionan un
acabado elegante.

CREMAS

Crema de cacao sabor avellana estable a procesos de coccion. Mantiene

Chocolate Compound

Vela Pistacchio
Relleno Untable

Relleno untable de cacao y pis-
tache con un atractivo color e in-
tenso sabor. De textura cremo-
sa, permite su uso en multiples
aplicaciones. Formulada con alto
contenido de avellana italiana.
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Descripcion

Para la decoracion en panes, pasteles,
galleteria y postres. Evita la resequedad
en el pan vy la oxidacion de la fruta.

Presentacion

Caja con 10 mangas de 1 kg.
Cubeta de 5y 10 kg.

Vida en anaquel

6 meses en condiciones optimas.

Dreamglaze Sabor Fresa
Caja de 10 mangas de 1 kg

Dreamglaze Sabor Piha
Caja de 10 mangas de 1 kg

Dreamglaze Sabor Manzana Verde
Caja de 10 mangas de 1 kg

Instant-Gel
Cubeta de 5 kg

AZES Y CREMAS

Descripcion

G P - \ Geligel - | Excelente sellador en panes y deco-
- - Cubeta de 20 kg _ | | rados. BEvita la resequedad en el pany
' la oxidacion de la fruta.

ERALLT NATURAL INSTANTAMED PARA FRUTAS ¥ PAN

2
Vida en anaquel

1ano enunlugar secoy fresco.

: n dulzure
“orear con el corazon.

Cada pastel es una obra que habla por quien la crea.
Nuestros productos de decoracion te ofrecen ca-
lidad, consistencia y belleza para que cada detalle

realce tu talento y conquiste a tus clientes. Proporciona una vista brillante y atractiva.
Secado rapido para todo tipo de panes, pasteleria y tartas de fruta.

Tres practicas presentaciones.



Descripcion
LIBRE DE ACIDOS GRASOS TRANS

» No se craguela y con larga vida de anaquel.
» Permanece tersay con humedad constante
hasta 72 horas después de aplicada.

CREMOLE > Q;ggiﬁ:ar puede congelarse sin perder cuali-

» Facil de usar: batido sencillo con estabilidad.
» Una vez batida, no se agrieta, no se reseca,
aun a temperatura ambiente.

Presentacion

Caja de 8 kg (4 Purepack de 2 kg).
Caija de 12 kg (12 Purepack de 1 kg).

Vida en anaquel

Envase cerrado: 1 afno en congelacion (-18 a -23 °C)
*Descongelar en refrigeracion de 3 a 5 °C (minimo 24 hrs.)

Envase abierto: 15 dias en refrigeracion (4 a 6 °C)

CremOlé
Sabor Vainilla (2 kg)
Rinde

> Ri CremOlé
- mas de

Sabor Nata (2 kg)

CremOilé
Sabor Lacteo (2 kg)

CremOlé
Sabor Chocolate (2 kg)

QOO

CremOlé
Sabor Cajeta (2 kg)

o
(o]
(22)

APLICACIONES

Por su ligero y delicioso sabor, puede mezclarse con cualquier tipo de jarabe, licor,
relleno o fruta. Ideal para rellenar y decorar pasteles y todo tipo de postres como:
tartas pays, gelatinas, helados y malteadas.

36

Descongelado, Envase cerrado: 45 dias en refrigeracion (4 a 6 °C)

Descripcion

» Gran capacidad de emulsion,

proporciona una miga homogenea.
» Alto rendimiento y excelente presentacion.
» Libres de acidos grasos trans.

CREMA TIPO
CHANTILLY

Presentacion
Cajade 5 kgy 1kg.

Vida en anaquel
1 mes en refrigeracion (2 a 4 °C). *

@ Asturias Crema Montada
Tipo Chantilly (5 kg)

@ Asturias Crema Montada
Tipo Chantilly (1 kg)

ATRIBUTOS APLICACIONES

Exquisito sabor. Ligera al paladar. Ideal para rellenar, culbrir y decorar
Excelente rendimiento. Maximo rendimiento. elaboraciones de pasteleria, reposteria
Consistencia firme. Estandarizacion de procesos. y panaderia.

37



y

LACTEOS

lramsforma lo cotidiano

en algo memorable

Detras de cada creacion hay un pastelero que
moldea el mundo en algo memorable. Nuestros
productos lacteos ofrecen calidad y consis-
tencia, dando cuerpo, sabor y confianza a tus
recetas.

Descripcion

LECHE
CONDENSADA

Delicioso sabor y excelente consistencia con la

viscocidad adecuada. No se cristaliza después

Y QUESO CREMA

de abierta. Se puede calentar a bano maria para

obtener el dulce de leche.

Ingrediente basico en reposteria, ya se utiliza en
la elaboracion de numerosas recetas de helados,
flanes y pays, como relleno de crepas y para ser-

vir con frutas.

Asturiana Leche Condensada
Caja de 10 kg (20 pouch de 500g)

Vida en anaquel

Envase cerrado: 4 meses a una temperatura no mayor
de 25 °C en un lugar fresco y seco.

Envase abierto: En refrigeracion a una temperatura no
mayor de 7 °C por un tiempo maximo de 7 dias.

Asturiana Leche Condensada Liquidbox

Caja con 1bolsa de 23 kg

Vida en anaquel

Envase cerrado: 6 meses a una temperatura Nno mayor
de 25 °C en un lugar fresco y seco.

Envase abierto: En refrigeracion a una temperatura no
mayor de 7 °C por un tiempo maximo de 7 dias.

Vida en anaquel

6 meses en refrigeracion
de O a 7 °C. Empaque pri-
mario abierto: 10 dias en
refrigeracion de O a 7 °C.

eeal Asturias Queso Crema
(Caja con 10 piezas de 1.36 kg)

Descripcion

» Delicioso sabor lacteo; equiilibrio perfecto para
combinar con ingredientes dulces y salados.
Facil de extender o mezclar.

Puede usarse en frio o en caliente, por su magni-
fico comportamiento en el horneado.




JARABE
TRES
LECHES

Y EVAPORADA

Asturias
Tres Leches
UHT

JARABE PASTEURIZADO PARA

H PASTELERIA SABOR TRES LECHES
( litro)

Asturias Jarabe |
Tres Leches ¢
Purepack

2 kg)

Descripcion

Lista para aplicacion, con el sabor del Jarabe Tres Leches Tradicional.
Su viscosidad controlada mantiene balance entre albsorcion y retencion
en pasteles, prolongando la humectacion fresca en el producto final.

Presentacion
Cajade 12 It (12 Tetra Brik® de 11t). / Caja de 8 kg (4 Envases de 2 kg).

Vida en anaquel
4 meses

Asturias Leche Evaporada UHT
(Tetra Brik® 1 litro)

Descripcion
Para usarse en pasteleria, reposteria, cocina o como crema

para café. Excelente base para postres, gelatina, flan, hela-
do y malteada. Excelente sabor y consistencia.

Presentacion

Caja de 12 It (12 Tetra Brik® de 1 It).
Caja de 27 piezas de 250 ml.

Vida en anaquel

Envase cerrado. 6 meses a temperatura de 22 a 25 °C en
un lugar fresco y seco.

Envase abierto. En refrigeracion de 4 a 6 °C por un tiempo
maximo de 10 dias.
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MIXES PAR

La base perfecia

para s creaciones

El arte de la pasteleria crea cada mezcla en
piezas unicas y deliciosas. Nuestros mixes ga-
rantizan calidad constante, practicidad y un
sabor que siempre conquista a tus clientes.

MIXES DE

PASTELERIA
Descripcion MIX CREME
it Contenido de. humedad pare CAKE PRO
obtener una mayor frescura antes y
después de refrigerar.

Aplicacion
Panque, cupcake, muffin americano,
rosca de molde.

Vida de anaquel

6 meses en condiciones optimas

Mix Creme Cake

Pro Vainilla

Mix Creme Cake

Pro Chocolate
Presentacion

Saco de 20 kg

Solicita tu batido por zona geografica.

ATRIBUTOS

Facil de preparar. Maximo rendimiento.
Exquisito sabor y aroma. Estandarizacion de procesos. 43
Mayor vida de anaquel en producto terminado.



MIXES DE
PASTELERIA

MIX SUPER
MOIST PRO

Descripcion

Ideal para elaborar productos de reposteria.
Su mezcla permite obtener productos con
excelente simetria, humedad y volumen.

Aplicacion
Mamones, planchas, imposible, fondant.

Vida de anaquel

6 meses en condiciones optimas.

Presentacion
Saco de 20 kg

Mix Super Moist Mix Super Moist
Pro Vainilla Pro Chocolate

Solicita tu batido por zona geografica. Solicita tu batido por zona geografica.

MIXES DE
PASTELERIA

MIX ESPONJA
PRO

Descripcion
Ideal para elaborar productos de reposteria.

Su mezcla permite obtener productos con
excelente absorcion y retencion de liquidos.

Aplicacion
Mamones y planchas; ideal para pasteles hu-

medos y extra hiumedos como el tradicional
Pastel 3 Leches.

Vida de anaquel
6 meses en condiciones optimas.

Presentacion
Saco de 20 kg

Mix Esponja Mix Esponja
Pro Vainilla Pro Chocolate

ATRIBUTOS

Exquisito sabor y aroma. Maximo rendimiento.
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Mayor vida de anaquel en producto terminado. Facil de preparar.

Estandarizacion de procesos.
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MIXES DE

PASTELERIA

MIX RED
VELVET PRO

Descripcion

Mezcla perfecta para crear un pastel Red
Velvet impresionante. Logra un sabor in-
tenso, textura suave y un vibrante color
rojo. iSimplemente agrega los ingredientes
humedos y horneal

Vida de anaquel
6 meses en condiciones optimas.

Presentacion
Saco de 20 kg

Solicita tu batido por zona geografica. Solicita tu batido por zona geografica.

@ Mix Red Velvet Pro (20 kg) @ Mix Cake Zanahoria Pro (20 kg)

ATRIBUTOS

Maximo rendimiento. Estandarizacion de procesos.

Exquisito sabor y aroma.

Mayor vida de anaquel en producto terminado. Facil de preparar.

46

MIXES DE
PASTELERIA

MIX CAKE
ZANAHORIA
PRO

Descripcion

Disfruta la calidez de un pastel casero.
Nuestra harina preparada para pastel de za-
Nnahoria te permite crear una obra maestra
suave y especiada, llena de sabor. iUn pos-

tre reconfortante en cada bocado!

Vida de anaquel
6 meses en condiciones optimas.

Presentacion
Saco de 20 kg
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GASIFICANTES Y RELLENOS

Lo fuerza quie

GASIFICANTES
Y POLVO PARA
HORNEAR

Descripcion

Gasificantes de doble accion y polvo para
hornear disenados para proporcionar una
fermentacion confiable y de alta calidad en
una gran variedad de productos.

\t Aplicacion

Pasteles, bisquets, mantecadas,
! tortillas de harina y bolleria.

Vida de anaquel
1 ano en condiciones optimas.

Presentacion
Bolsa de 4 kg.
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La grandeza de cada masa comienza con
una levadura confiable. Nuestros produc-
tos ofrecen fuerza, estabilidad y resulta-
dos constantes para gque tus creaciones

siempre destaguen en sabor y textura. Ofrecen desprendimiento equilibrado de gases en frio y en caliente.

Subida lenta, duradera y regular al hornear.




Los rellenos de fruta horneables, funcionan
como relleno y decoracion de panes, tartas, FRUTALES

galletas, pasteles, pays y gelatinas.

Descripcion

Presentacion
Caja de 6 kg (6 mangas de 1kg).

Vida en anaquel
1 ano en un lugar fresco, seco y ventilado.

Dreamfruit
Sabor Fresa

(Cajade 6 kg)

Dreamfruit
Sabor Pina

(Caja de 6 kg)

Dreamfruit
Sabor Frutos del Bosque

(Caja de 6 kg)

Dreamfruit
Sabor Manzana-Canela

(Cajade 6 kg)

Asturias Mitades de Duraznos en Almibar
Caja de 18 kg (6 latas de 3 kg)

Asturias Mitades de Duraznos en Almibar
Caja de 9.84 kg (12 latas de 820 g)

Descripcion

Duraznos frescos con textura firme, ideales para
consumo general, reposteria y cocteleria.

Vida en anaquel £ o8

3 anos a partir de la fecha de produccion.
Consumir en las 12 hrs. siguientes de su apertura. aings oA AN g
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RELLENOS
CREMOSOS

Descripcion

Los rellenos de crema pastelera horneables,
funcionan como relleno y decoracion de
panes, tartas, galletas, pasteles, pays

y gelatinas.

Presentacion

Caja de 10 kg (10 mangas de 1 kg).
Cubeta de 19 kg.

Vida en anaquel
4 meses en un lugar fresco, seco y ventilado.

@

o

Gelfic Crema
Sabor Vainilla

(Caja de 10 kg)

Ba
~wie

Dreamcream
Sabor Cajeta

(Cajade 10 kg)

Dreamcream
Sabor Vainilla

(Caja de 10 kg)

Dreamcream

@ Sabor Chocolate

(Caja de 10 kg)

Es versatil con los sabores tradicionales, dando al producto una vista excepcional.

DISTRIBUIDORES

El Rosal

664 628 3779 | 664 218 2532
Proveedor del Pastelero

833 214 1044 | 833 212 1708
Distribuidora Baleares

984 873 3364

Todo para Su Pan

999 286 6675 | 999 286 5588
Dimapsa

961656 1306 | 961 656 1182

El Surtidor del Panadero Qro.
442 222 7711

Castillo Mazatlan

669 990 3296

La Bodega del Panadero

442 222 5037

El Surtidor del panadero de San Juan del Rio
427 272 8180

La Tiendita del Panadero de Querétaro
442 141 8939

Abarrotes Ofeve de Tehuacan
238 383 0344 | 238 383 7295
Abastecedora de Lacteos, Mercado
614 414 9843

Grupo Pedsal

833 224 2347

Distribuidora Panimart
871133 2921

Castillo de Culiacan

667 718 5403

Bakery Home

612 153 9613

Vic-Pac

222169 2792 | 222 228 2929
Pia Todo para Pasteles

662 108 8500 | 662 347 0142

SUCURSALES

CDMX (Matriz)

800 552 7887 | 55 5685 0035

Celaya

800 823 7355 | 461618 8960

Cuernavaca

800 8384894 | 777 325 5304 | 777 365 9929
Guadalajara

800 822 2991 | 333 666 1430 | 333 666 1433
Monterrey

800 552 7262 | 818 3517846 | 818 3315357
Morelia

443 164 6121

Oaxaca

951594 3040 | 951549 3041

Pachuca

55 3910 0529

Puebla

800 701 6161 | 222 268 2531 | 222 268 2532
San Luis Potosi

444 815 1840

Toluca

800 837 0280 | 728 287 8198 | 728 287 8145
Veracruz

800 823 0934 | 229 937 3013 | 229 980 6634
Ledn

477 429 4266

Aguascalientes

449 392 2078

Chihuahua

614 727 0996 | 614 727 0997

Las imagenes son ilustrativas.Errores y omisiones pueden ocurrir. 53

Informacion sujeta a cambios sin previo aviso.



ASTURIAS

Bakery Emotions & Solutions

Atencion al cliente
800 552 7887

@ +52 66 5117 6872

8 sac@lastur.com.mx

Av. Ano de Juarez 85, Granjas San Antonio,
C.P. 09070 Iztapalapa, Ciudad de México.

asturiascorp.com



